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    EEnnttrraannttss  FFrreeddss  

  
Terrina de foie amb pa d’ espècies i “ chutney”  de figues  27,00€  

Amanida de llamàntol amb vinagreta de cítrics  32,00€  

Terrina de perdiu amb el seu pernilet confitat i vinagreta al escabetx  28,00€  

Verat marinat amb “ gelée”  de curry Madrás i base de celeri  26,00€  

    

EEnnttrraannttss  CCaalleennttss    

  
Crema de enciam amb la seva broqueta de musclos  19,50€  

Consomé de bolets amb pernilet de guatlla 19,50€  

Raviolis de bolets del bosc amb carbonara de “ magret”  fumat d’ ànec  25,50€  

Amanida de verdures amb broqueta de llagostins   25,50€  

Risotto de carbassa amb el seu foie calent   28,50€  
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MMeennúú  ddee  TTaarrddoorr  

Terrina de perdiu amb el seu pernilet confitat i vinagreta al escabetx  

Crema de enciam amb la seva broqueta de musclos  

Galta de porc Ibèric confitada i les seves lasanyes 
O 

Suquet de rap 2.008 

Els Nostres Formatges 

 “ Capuchino”  al nostre estil 

 
 

P.P.P.: 59.90 €  
 
 

                  +7%  I.V.A.  

 

ELs plats compartiTs PATIrán un increment en el preU del 20%     

 

 

 

 

 

 

 



 

Camí de la Serra, 52. E-43470 La Selva del Camp (Tarragona) Cataluña (España / Spain) 
Hotel: +(34) 977 766 333   Restaurante: +(34) 977 766 192    SPA: +(34) 977 766 012    FAX:+(34) 977 766 336 
www.maspassamaner.com    GPS: 41º 11' 09,1'' N 1º 9' 35,6'' E    hotel@maspassamaner.com 
GDS:            AMADEUS: LX QGMPA            GALILEO: LX 58781             SABRE: LX 63725            WORLDSPAN: LX BCNMP 

                         

PPeeiixxooss  

  
Filet d’ Orada amb col verda, “ salsifi”  i salsa de vi del Priorat   34,00€  

Suquet de rap 2.008 29,90€  

Llamàntol sobre risotto de ceps i emulsió d’ avellana  39,90€  

Bacallà confitat amb espinacs i crosta d’ ametlles  36,00€  

  

CCaarrnnss  ii  CCaaççaa  

  
Carré de xai con polenta, fesols i salsa de sàlvia 32,50€  

Galta de porc Ibèric confitat i les seves lasanyes 29,90€  

Filet de cérvol amb “ streudel”  de poma i pera i salsa de espècies  34,50€  

Filet de vedella amb bolets del bosc i rosti de patata   33,90€  

 
+7% I.V.A. 

ELs plats compartiTs PATIrán un increment en el preU del 20%         
 


