
Mas Passamaner offers you a new menu concept,                     
LA CARTA SIMÉTRICA.                                               

The same products with a traditional feel ,                            
on the left                                                             

and to follow the particular and genial vision of Joaquín Koerper,      
on the left



Fried eggs with sobrasada and candied onions 14,00 €

Warm cream of the day 14,00 €

La Gigantea salad 14,50 €

Vegetables "a la plancha" with rosemary oil 16,00 €

Prawns "a la plancha" 18,00 €

Traditional fish

Fish of the day "a la plancha" with vegetables and "refrito de ajos" 19,00 €

Cambrils suquet 22,00 €

Traditional meat

Lamb with thyme salted potatoes 18,90 €

Sirloin "a la plancha" with vegetables 19,90 €

Shared plates incur a supplement of 20% in price

Traditional cold and warm starters

7% VAT  not included
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Fish suquet 2,009

Hake cyclinder filled with ceps and scampi

Salted vegetables with candied codfish

Coastal prawn coca with truffle vinaigrette and gold

Fish and seafood

European seabass candied in citrus with coconut and curry soup

Cold and warm starters

Foie terrine with quince from our garden in two textures

Ceps risotto, spider‐crab and Idiazabal

Fried eggs with a foam of truffled potatoes, foie and caviar

Lobster and lime consomé with "habitas a la menta"

Rosé lamb with ratatouille, physalis and salsify

Veal sirloin with a foie and gold ingot

Foie poelê with artichokes and liquorice

Soya and ginger marinated tuna with a salad of seaweed, tofu and wasabi

Lobster with "judias de Santa Pau" ans seasonal setas

Meat



Quince tart tatin with caramel ice cream and flor de sal   9,00 €

Weissburgunder Eiswein 1995 9,50 €

Balsamic dusting with coriander, lemon and sunflower seeds 12,50 €

Cava rosado Joachim Koerper 6,50 €

Pears in wine with lime‐ginger ice cream, black sesam bizcocho and pine nuts 8,50 €

Don P.X 2005 “Toro Albalá”  6,50 €

Chocolate‐Cointreau‐Hazelnuts 11,00 €

Gewürztraminer Spatlese 2007 8,50 €

Sorbet and ice cream tasting 8,50 €
Mistela de Capçanes 5,50 €

Selection of cheeses 14,00 €
Oporto Churchill´s L.B.V. 2001 7,50 €

DESSERTS AND DESSERT WINES

7% VAT not included


