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ABRE SUS PUERTAS EL HOTEL MODERNISTA MAS PASSAMANER 
COMO EL PRIMER 5 ESTRELLAS DE LA PROVINCIA DE TARRAGONA 

 
 
 
A partir del día 16 de Mayo con todas sus instalaciones al completo, abrirá al público el Hotel 

modernista Mas Passamaner, el primer 5 estrellas de la provincia. El establecimiento fue 

inaugurado oficialmente el pasado día 11 de abril, y recibió a sus primeros huéspedes durante 

la Semana Santa. Dentro del complejo hotelero se encuentra –abierto al público que no está 

hospedado en el hotel- el restaurante  “La Gigantea” dirigido por el chef Joaquín Koerper, 
propietario del restaurante Girasol de Moreira, en Alicante, que posee 2 estrellas Michelín y que 

desde su apertura, el pasado 11 de abril,  ya ha recibido la visita de numerosos clientes. 

 

La inauguración del hotel contó con la presencia del Director General de Turismo de la 

Generalitat, Xavier Civit, y del delegado territorial en Tarragona, Jaume Femenía; del 

presidente de la Diputación de Tarragona, Josep Mariné; de los alcaldes de La Selva del 

Camp, Xavier Carnicer y de Vila-seca, Josep Poblet; del presidente de la Cámara de Comercio 

de Reus, Francesc Cabré; y el presidente de Contratas y Obras, Fernando Turró, entre otras 

personalidades. El acto estuvo amenizado por el grupo teatral Comediants y su espectáculo: 

“Paseo Modernista de la Inspiración hacia el Cubo Mágico de la Creación”. Entre otros números 

Comediants incendió a base de pirotécnia la fachada del hotel. 

 

Se trata del primer hotel de lujo de 5 estrellas de la provincia, ubicado además en un edificio 

histórico catalogado, proyectado en los años 20 del siglo XX por el célebre arquitecto 

modernista Lluís Domènech i Montaner, y continuado por su hijo Pere Domènech Roura. 

Domènech és autor de obras como el Palau de la Música Catalana o el Hospital de Sant Pau 

de Barcelona; y en el área más cercana al hotel, de las casas Navàs, Gasull, Rull o el Institut 

Pere Mata en Reus;  del mausoleo  de Jaume I en Tarragona; o del Celler Cooperatiu de 

l’Espluga de Francolí. El hotel está tematizado en modernismo y cada habitación constituye un 

homenaje a un arquitecto modernista. Está previsto que en el hotel se realicen actividades de 

divulgación del modernismo y que en el futuro forme parte de las rutas de edificios modernistas 

existentes. 

 

El Hotel Mas Passamaner está apadrinado por el Relais & Châteaux La Posada de la Casa 
del Abad de Ampudia, en Palencia, con quien comparte propiedad, gestión y rehabilitación 

arquitectónica. (ver www.casadelabad.com). Ésta ha corrido a cargo del arquitecto Ángel 



 

García Puertas, especialista en restauración y afincado en Lanzarote, con obras dispersas por 

toda la geografía española. (ver www.estudiolanzarote.com) 

 

El hotel se encuentra en la Costa Dorada interior, una zona excelentemente comunicada, con 

una gran proyección turística y un déficit de este tipo de establecimientos. Además de inspirar a  

modernistas como Domènech o Gaudí, nacido a 5 km del Mas Passamaner, la luz de la Costa 

Dorada inspiró a músicos como Pau Casals y a pintores como Miró o Picasso. 

 

El Hotel Mas Passamaner contempla 19 habitaciones dobles, 5 habitaciones suite y 2 suites 

reales con piscina privada. Cuenta con los servicios de helipuerto, Spa-Wellness, piscina 

cubierta climatizada y descubierta, gimnasio fitness, pista de tenis, pista de paddel, campo de 

hierba natural, campo de tiro con arco, y bicicletas para rutas a los parques naturales próximos. 

También dispone de un Centro de Negocios complementado por el Salón “El Invernadero”, en 

el que se celebrarán convenciones y celebraciones con capacidad de hasta 300 personas. 

Cerca del hotel existen varios clubes de golf y hermosas playas naturales de arena fina y aguas 

tranquilas. 

 

  

FOTOGRAFÍAS: Descargables desde www.maspassamaner.com 

 

PARA MÁS INFORMACIÓN: visitar la web www.maspassamaner.com o solicitar el dossier de 

prensa del hotel  a Tate Cabré, en comunicacion@maspassamaner.com 

 

 

 

 

 

 


